
Iced Candy Apple Martini 
Makes four 2oz drinks 

•  4 oz of Reif Estates Vidal Ice wine 
•  3 oz of simple vanilla cinnamon syrup (recipe below) 
•  1 oz sour pous Apple 
•  Garnish with 1 slice of candy apple (directions below) 

Recipe for 1 ltr of 'Simple Vanilla Cinnamon Syrup' 

•  4 cups water 
•  4 cups of sugar 
•  2 vanilla beans, split and scraped 
•  2 cinnamon sticks, crushed 
•  zest from 1 lemon 

Directions: 

1.  Combine all the ingredients in a sauce pot 
2.  Bring to a simmer to dissolve the sugar 
3.  Simmer for an additional 10 minutes or till desired strength 

Candy Apple Directions: 

1.  Cut apple into thick slices 
2.  Cover in sugar 
3.  Torch sugar until caramelized 

Another option is to use a candy apple sauce to dip the apple slices


